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Das besondere 5-Sterne-Hotel in Hamburg

Willkommen im Grand Elysée Hamburg! Wer nach einem  
besonderen Hotel in Hamburg sucht, ist bei uns genau 
richtig. 

Denn mitten im Herzen der Stadt gelegen, treffen wir 
auch unsere Gäste aus aller Welt mitten ins Herz: Mit 
Leidenschaft, hanseatischem Charme und jeder Menge 
Gastfreundschaft bieten wir Ihnen ein unvergessliches 
Hotelerlebnis.

Als größtes privatgeführtes 5-Sterne-Hotel Deutsch-
lands müssen Sie dabei natürlich auf nichts verzichten. 

Bei uns erwarten Sie erstklassige Zimmer, luxuriöse Suiten,  
ausgezeichnete Restaurants und Bars und ein Wellness-
bereich, der keine Wünsche offen lässt.

Wie kein anderes Hotel in Hamburg verbinden wir 
Exklusivität, exzellenten Service und eine herzliche,  
familiäre Atmosphäre – und darauf sind wir „Elysianer“ stolz.
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c lass ics

negron i   16
Campari | Antica Formula | Tanqueray No.10

cosmopo l i t an  193 4 15
Tanqueray No.10 | Cointreau | Zitronensaft | Himbeere

mar t in i  cock t a i l    16
auch als di r ty  mar t in i
Tanqueray No.10 oder Belvedere Vodka | Noilly Prat

manhat t an   16
Maker´s Mark Bourbon | Antica Formula 
Angostura Bitter

app le t in i  16
Belvedere Vodka | Cointreau | Green Apple  
Green Melon Liquor | Limettensaft

da iqu i r i    16 
classic ,  h imbeer,  mango,  maracuja
Eminente 3 Jahre | Limettensaft | Zucker

o ld  fash ioned 16
Maker´s Mark Bourbon | Angostura Bitter | Zucker
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aper i t i vo

tes t a ross a    15
Cremant | Himbeere | Zucker

apero l -c remant   16
Aperol | Cremant | Soda

e l  d iabo lo    16
Don Julio Blanco Tequila | Limette 
Creme de Cassis | Ginger Ale

amer icano    16
Campari | Antica Formula | Soda

tom co l l i ns  16
Tanqueray No.10 | Zitronensaft | Zucker | Soda
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champagner

Der  Champagner  i s t  e in  be rühmter  Schaum-
wein  aus  dem Herzen  Frankre ichs  und se i t  mehr 
a l s  3 00 Jah ren  Symbo l  fü r  Fe ie r l i chke i t .  Es 
war  der  Bened ik t ine rab t  Dom Pér ignon ,  de r  – 
Vie l l e ich t  au f  de r  Suche  nach  der  Wahrhe i t , 
„ i n  v ino  ve r i t as“  –  m i t  d re i  ve rsch iedenen  
Rebsor ten exper iment ie r te  und auf  d iese Weise 
das  k re ie r te ,  was  w i r  heu te  a l s  Champagner 
kennen . 

D ie  d re i  be rühmten  Trauben  s ind  zum e inen  
P ino t  No i r,  we lche  fü r  S t ä rke  und  F inesse 
s teh t .  D ie  zwe i te  Traube  i s t  P ino t  Meun ie r,  
we lche  dem Wein  St ruk tu r  und  Form ve r le ih t . 
A ls  dr i t te  Traube und dami t  e inz ige  we iße Taube 
i s t  de r  Chardonnay,  we lche  dem Schaumwein 
E leganz  und  Le ich t igke i t  spendet . 

D iese  d re i  Rebsor ten  dür fen  be i  de r  
Hers te l l ung  von  Champagner  ve rwendet  
werden .  D ie  Trauben  werden  ve ra rbe i te t 
und  nach  der  Vermäh lung  in  F laschen  
abge fü l l t .  I n  den  F laschen ,  aus  denen  S ie  den  
Champagner  gen ießen ,  wurde  d ieser  auch 
ve rgär t  und  vo l l endet .
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champagner

per r ie r - jouë t  g rand  b ru t   0 ,10  l  18 
  0 ,75  l  9 8

per r ie r - jouë t  b lason  rosé   0 ,10  l  21 
  0 ,75  l  145

per r ie r - jouë t  b lanc  de  b lancs   0 ,10  l  21 
  0 ,75  l  145

2014 per r ie r - jouë t    0 ,10  l  3 9 
be l le  époque  b ru t   0 ,75  l  3 00

2014 per r ie r - jouë t   0 ,75  l  65 0 
be l le  époque  rosé   

2012 dom pér ignon  b ru t   0 ,75  l  3 6 0
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vodka

Der  Vodk a  i s t  e in  be rühmtes  Des t i l l a t  aus 
Osteuropa .  Ursprüng l ich  s t ammt  e r  aus  Po len 
und  bedeute t  wor twör t l i ch  „Wasser “ .

S te l l en  S ie  s ich  vo r,  de r  Vodk a  und  se in  Re ise- 
beg le i te r,  de r  G in  wären  Ho l l ywoodschausp ie-
le r.  D iese  be iden  hä t ten  m i t  i h ren  „Cock t a i l - 
F i lmen“  mehr  Oscars  gewonnen  a ls  a l l e  
anderen  „Schnaps-Schausp ie le r “  de r  Wel t . 

Dami t  S ie  d ieses  berühmte  Des t i l l a t ,  das 
heu te  auch  in  den  me is ten  Te i l en  der  Wel t 
he rges te l l t  w i rd ,  gen ießen  können ,  s te l l en 
w i r  I hnen  e in ige  Dr inks  vo r.
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vodka        2  c l  4  c l

grey  goose ,  frankreich 40% 12

be luga  go ld  l i ne ,  russland 40% 24

be lvedere  vodk a ,  polen 40% 13

be lvedere  vodk a  10 ,  polen 40%      17 3 4

vodka cockta i ls

porns t a r  mar t in i     18
Belvedere Vodka | Limettensaft | Maracuja  
Vanille | Champagner

the  rober ts    16
Belvedere Vodka | Honig | Lime Juice | Minze 
Fever Tree Tonic

ber ry  &  bas i l    18
Belvedere Vodka | Limettensaft | Zucker 
Cranberrynektar | Basilikum

f rench  76    18
Belvedere Vodka | Zitronensaft | Zucker  
Champagner 

theo ´s  summer      18
Belvedere Vodka | Aperol | Ananassaft 
Maracuja | Limettensaft | Zucker 
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gin

Der  G in  i s t  e in  Get re idedes t i l l a t  we lches  dem  
Vodk a  sehr  ähne l t .  D ie  Sp i r i tuose  w i rd  m i t  
Wacholder-beeren, Kräutern und Zitrusfrüchten 
a romat i s ie r t  wodurch  e ine  Vie l f a l t  zw ischen 
den  ve rsch iedenen  Sor ten  gescha f fen  w i rd .

Schon gegen 1600 wurde das Get ränk  ers tma ls 
e rwähnt .  E in  ho l l änd ischer  Arz t  benutz te  es 
a l s  Med ik ament ,  um d ie  So lda ten  zu  he i l en , 
d ie  i n  Ind ien  an  F ieber  e rk rank t  waren .

Heute  w i rd  G in  häu f ig  i n  Cock t a i l s  ve rwendet , 
d ie  a l s  Aper i t i f  se rv ie r t  werden .  Durch  se ine 
le ich t  b i t te re  Note ,  w i r k t  e r  appet i t an regend .



11

gin  4  c l

hendr ick ’s ,  schottland 44% 10

t anqueray  no .  ten ,  england 47,3 %    11

monkey  47,  deutschland 47 % 12

roku  g in ,  japan 43 % 13

c i t ade l le  g in ,  frankreich 44 % 10

e lephant  london  d ry  g in ,  12 
deutschland 45 %

gin  cockta i ls

p ink  l ady    15
Tanqueray No.10 | Zitronensaft | Grenadine

f rench  75   18
Tanqueray No.10 | Zitronensaft | Zucker 
Champagner

c love r  c lub    16
Tanqueray No.10 | Zitronensaft | Himbeere  
Zucker | Eiweiß

mr.  t ´ s  smash     19,5
Tanqueray No. 10 | Yuzu | Limettensaft 
Brombeere | Zucker | Ingwersirup | Minze
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tequ i la

Der  Hauptdars te l l e r  be i  d iesem fasz in ie renden 
Dr ink  i s t  d ie  b laue  Agave .  Der  A lkoho l  w i rd 
aus  der  P f l anze  gewonnen ,  we lche  aus  der  
Umgebung der  S t ad t  Tequ i l a  im  mex i k an i - 
schen  St aa t  Ja l i sco  s t ammt .  E in  Produk t  m i t  
Herkun f tsbeze ichnung ,  das  au f  de r  ges amten 
Wel t  bek annt  i s t . 

Der  Tequ i l a  w i rd  im  Wesent l i chen  in  d re i  
Ka tegor ien  e inge te i l t :  B lanco ,  Repos ado und 
Ane jo .  Um den  Namen Tequ i l a  B lanco  heu te 
nu tzen  zu  dür fen ,  da r f  das  Dest i l l a t  nu r  max ima l 
6 0  Tage  im Ede ls t ah l t ank  l agern . 

Tequ i l a  Repos ado h ingegen  muss  m indes tens 
2  Monate  und  max ima l  12  Monate  in  E ichen-
ho l z fässern  l agern .

Be i  e inem Tequ i l a  Ane jo  l ager t  d ie  Sp i r i tuose 
fü r  m indes tens  1  Jah r  im  E ichenho l z fass ,  um 
komplexe  Aromen zu  en tw icke ln .

Das  Endproduk t  i s t  n ich t  nu r  hochwer t ig , 
sondern  durch  d ie  Lagerung  auch  wande lba r 
m i t  A romen von  f r i sch  f ruch t ig  b is  h in  zu 
we ich  und  komplex  würz ig .  Überzeugen  S ie 
s ich  se lbs t  m i t  unsere r  B andbre i te  an  un te r -
sch ied l ichen  Produk ten .
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tequ i la  4c l 

don ju l io  b lanco ,  mexico 38% 13

don ju l io  repos ado ,  mexico 38% 15

vo lcan  de  m i  t i e r ra  12 
b lanco ,  mexico 40%

vo lcan  de  m i  t i e r ra  14 
repos ado ,  mexico 40% 

vo lcan  de  m i  t i e r ra   18 
repos ado c r i s t a l i no ,  mexico 40% 

tequ i la  cockta i ls

cucumber  f i z z    16
Don Julio Blanco Tequila | Zitronensaft   
Holunderblütensirup | Gurke | Soda

pa loma   15
Don Julio Tequila | Limettensaft | Grapefruitlimonade

margar i t a    16
c lass ic ,  h imbeer,  mango ,  maracu ja
Don Julio Blanco Tequila | Cointreau | Limettensaft

repos ado o ld  fash ioned   16
Don Julio Reposado Tequila | Angostura Bitter 
Zucker
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rum

Rum aus  den  eng l i schen  Geb ie ten
Rhum f ranzös ische  Ant i l l en
Ron aus  den  span ischen  Geb ie ten

Die Geschichte des Rums ist  eng mit  der  Seefahrt 
und der Entdeckung der neuen Welt  verbunden. 
Chr istoph Columbus selbst  brachte e inst  d ie  
Zuckerrohre auf  d ie Insel  Hispanio la (heute:  Hai t i / 
Dominikanische Republ ik) .  In  dem warmen Kl ima 
gediehen die Pf lanzen sehr gut ,  bald wurde übera l l 
in  der Kar ib ik  Zuckerrohr angebaut .

Auf  welcher Insel  oder in welcher Kolonie der 
erste Rum gebrannt wurde,  is t  le ider  n icht  über-
l ie fer t .  Zum ersten Mal  urkundl ich erwähnt wurde 
e in Getränk namens „Rumbul l ion“ im Jahr 1651 
auf  Barbados.  Wenige Jahre später  gab es schon 
die erste Rum-Dest i l ler ie in Boston und die Royal 
Navy führte den Rum als tägl iche Bordverpf legung 
auf  ihren Schi f fen e in .  Histor iker  gehen davon aus, 
dass es schon vor über tausend Jahren a lkohol ische 
Getränke auf  Zuckerrohrbasis gegeben hat .  Und 
auch der Entdecker Marco Polo ber ichtete im 14. 
Jahrhundert von einem „sehr guten Wein aus Zucker“, 
der  ihm in Pers ien gereicht  wurde.

Rum ist  im Wesent l ichen in zwei  Kategor ien zu 
unterte i len:  Der k lassische Rum den wir  in  Europa 
t r inken.  Er  wird aus der sogenannten Melasse 
hergeste l l t .  Die Melasse ist  e ine s i rupart ige  
F lüssigkei t  d ie am Ende der Rohrzucker Herstel lung 
übr ig b le ibt .  Dann gibt  es noch Rhum Agr icole , 
e in hochwert iger  Rum aus den f ranzösischen 
Ant i l len,  welcher ausschl ießl ich aus den Zucker-
rohrpf lanzen di rekt  hergeste l l t  wird. 
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rum 4c l 

eminente  ambar  c la ro                        13 
3  Jah re ,  cuba 40 % 

em inen te  reserva  7  Jah re ,  cuba 41,3 % 16

eminente  g rand  reserva   20 
10 Jah re ,  cuba 43,5 %

don papa  baroko ,  phillipinen 40 % 16

p lan te ray  p ineapp le ,  frankreich 40 % 10

havanna  c lub     16 ,5 
se lecc ion  de  maes t ros , cuba 45 % 

rum cockta i ls

o ld  cuban    21
Eminente 3 Jahre | Limettensaft  
Angostura Bitter | Zucker | Minze | Champagner

kn icke rbocker  a  l a  mons ieu r   17
Eminente 3 Jahre | Limettensaft  
Zitronensaft | Cointreau | Himbeere

dark  and  s to rmy     16
Eminente 7 Jahre | Limettensaft  
Ginger Beer
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whisky

Whisky        Schot t l and  &  Kanada

Whiskey       I r l and  &  Amer i k a

Whisky ist  e ine der ä l testen und berühmtesten  
Spir i tuosen der Welt .  E in Produkt ,  das auf  so  
kompl iz ier te und interessante Art  und Weise  
hergeste l l t  wird und s ich von Land zu Land 
t rotz  der Ähnl ichkei ten so sehr unterscheidet .

Es ist  sehr umstr i t ten ob nun Schott land oder  
I r land den Whisky er funden hat .  Wer von beiden 
es nun war ist  unklar,  was aber n icht  umstr i t ten 
ist ,  dass der schott ische Whisky der auf  der Welt 
am meisten verbre i tete ist .  Es werden tausend 
verschiedene Sorten hergeste l l t  und verkauft . 
Die Brennereien,  d ie f rüher zwei  oder dre i 
verschiedene Ausführungen abfü l l ten,  b ieten 
heute zwanzig oder dre iß ig unterschiedl iche 
Sorten an. 

Daher,  l iebe Freunde,  haben Sie die Wahl : 
Single Malt ,  Blended,  Whiskey,  Whisky  
aus den Staaten und aus dem Rest der Welt .
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s ing le  mal t 
Wh isky,  de r  i n  e ine r  Brennere i ,  m i t  e ine r 
e inz igen  Ma l zsor te  he rges te l l t  wurde

s ing le  bar re l  /  s ing le  cask 
Wh isky,  de r  i n  e ine r  Des t i l l a t ion  
he rges te l l t  wurde  und  aus  e inem  
Fass  s t ammt

gra in  whisky 
Wird  häu f ig  zu r  P roduk t ion  von  
„B lended“  benutz t

blended 
Mischung aus  ve rsch iedenen  Whiskys 
aus  Ma l z  oder  Korn ,  d ie  aus  un te rsch ied-
l i chen  Brennere ien  kommen . 

i r i sh  whiskey 
Dre ima l  des t i l l i e r t ,  n ich t  to r f ig ,  
we ich  im Geschmack

bourbon 
Aus  m indes tens  51 % Ma is  
he rges te l l t

st ra ight 
Dest i l l i e r t  aus  Ma is ,  s t ammt  
aus  e ine r  e inze lnen  Brennere i ,  
Rye-Ma ische  en thä l t  
m indes tens  51 % Roggen 
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whisky  /  whiskey  2c l    4c l 

woodfo rd  reserve ,  usa kentucky 43,2 % 13

woodfo rd  reserve  doub le  oaked  15 
usa kentucky 43,2 % 

s aze rac  r ye ,  usa louisiana 45 % 16

n ikk a  f rom the  ba r re l ,  japan 51,4 % 14

the  maca l l an  t r ip le  cask  12 Jah re  20
schottland highlands 40 %

t a l i ske r  s ing le  ma l t                     4 8 9 6 
scotch  wh isky  3 0  Jah re 
schottland 45,8 %

l agavu l i n  i s l ay  s ing le  ma l t   15  
sco tch  wh isky  16  Jah re 
schottland 43 %

yamazak i  18  Jah re  s ing le  ma l t       8 6 172 
japan 43 % 

j ohn  wa lke r  &  sons             35 6 9  
k ing  george  V,  schottland 43 %
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whisky  cockta i ls

cont inen t a l  sour    16
Maker´s Mark Bourbon | Niepoort Ruby 
Zitronensaft | Zucker

b lood and  s and   18
Laphroig | Antica Formula 
Cherry Heering | Orangensaft

bou levad ie r    17
Maker´s Mark Bourbon | Antica Formula | Campari



20

dr ivers  cockta i ls

v i rg in  ber r y  &  bas i l    16
Cranberrynektar | Limettensaft | Zucker  
Soda | Basilikum

ca labr ia  sp r i t z   14
Undone Bitter Aperitif | Maracujanektar  
Zucker | Soda

i panema   12
Limetten | Rohrzucker | Ginger Ale

v i rg in  mo j i to    12
Limetten | Rohrzucker | Minze | Soda

nogron i    14
Undone Not Orange Bitter 
Undone Not Red Vermuth I Undone Not Gin
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cognac

Cognac  s teh t  fü r  f ranzös ische  Ra f f i nesse  und 
Luxus .  Auch  „L i kö r  de r  Göt te r “  genannt ,  i s t  e r 
e in  Brandy,  de r  n ich t  nu r  von  den  F ranzosen 
geschä tz t  w i rd .  Cognac  w i rd  in  de r  ganzen 
Wel t  genossen ,  we i l  e r  zu r  Gese l l igke i t  e in läd t 
und  zu  jeder  Ge legenhe i t  ge t runken  werden 
k ann .  Vie le  kennen  se in  Aroma und  l i eben 
se inen  außergewöhn l ichen  Geschmack  ob  in 
Cock t a i l s  oder  pu r. 

Der  Cognac  i s t  e in  Get ränk ,  dass  d ie  F inesse 
e ines  Weines  m i t  A romen e ine r  Sp i r i tuose 
ve re in t .  I n  e inem au fwänd igen  Hers te l l ungs-
ve r fah ren  w i rd  e rs t  e in  Wein  he rges te l l t  de r  
ansch l ießend in  e iner  Charent a iser  Brennb lase 
des t i l l i e r t  w i rd .  Um der  Sp i r i tuose  se ine  f ina len 
Aromen zu  geben ,  w i rd  es  fü r  m indes tens 
zwe i  Jah re  in  ausgewäh l ten  Ho l z fässern  
ge lager t . 
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brandy & cognac                   2c l     4c l 

ca lvados & armagnac

car los  I  b randy  de  je rez   9
so le ra  g ran  reserva

ca l vados  dupont  pays         22    4 4 
d ’auge  3 0 ans   

hennessy  XO   24 ,5

hennessy  pa rad is        135   270
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Das TH E O´S Team f reu t  s ich  
über  Ih ren  Besuch .
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